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Cross-category brand for culinary professionals
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Abbiamo creato un’offerta che
abbraccia piu categorie di prodotto e
che risponde alle esigenze di chi
mette la qualita al primo posto.
Con Risso, ogni prodotto € pensato
per garantire vantaggi concreti in
cucina, rendendo il prezzo solo un
dettaglio secondario. Grazie alla
nostra gamma professionale, puoi
aumentare i ricavi ed essere
competitivo, senza compromessi
sulla qualita.




RISSO IS EVOLVING

PILASTRI DELLA STORIA DI RISSO PER 1 TUOI CLIENTI

PROMESSE CHE UN OPERATORE ORIENTATO ALLA QUALITA STA ATTIVAMENTE CERCANDO

VARIETA’ MINORE SFORZO

Risso € un brand che
abbraccia piu categorie
di prodotto e offre prodotti per
preparare e rifinire i tuoi piatti,
tutti pensati per soddisfare le
tue specifiche esigenze.

GUSTO

Risso ti aiuta a fare tutto con meno
fatica e arisparmiare tempo,
grazie alla composizione dei nostri
prodotti e al pratico packaging.

Con Risso puoi portare
il sapore dei tuoi piatti
a un livello superiore.




PERCHE L’OPERATORE DOVREBBE SCEGLIERE | PRODOTTI RISSO?

Brand per professionisti trasversale alle categorie

sstr, ,  OLI&GRASSI
(o _,ﬁ PER FRIGGERE
&?] Come veri esperti di oli e grassi, siamo in grado di offrire miscele altamente
hN, i ‘ specializzate e ottimizzate, pensate per il tuo mercato, che garantiscono la massima
- conservazione del gusto e un’elevata durata delle prestazioni.

MARGARINE & GRASSI
s PER CUOCERE E SPALMARE
‘H\\?. . = . .. . " . .
Ei%) Evita schizzi e bruciature durante la cottura, garantendo un’esperienza di gusto
ol J ottimale. Le margarine offrono una durata di conservazione piu lunga rispetto al
- burro, consentendo una gestione piu flessibile delle scorte e uno stoccaggio piu
semplice.

SALSE & CONDIMENTI

PER INSAPORIRE

Le nostre ricche ricette di qualita sempre costante attirano 'attenzione degli chef
convincendoli ad abbandonare le soluzioni fai-da-te per una variante sicura.
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. CREME VEGETALI
2 PER CUCINARE E DECORARE
l\ N ,. Le creme vegetali garantiscono una lunga shelf-life e un prezzo piu stabile rispetto
\ v 7y alla panna, consentendo una gestione e uno stoccaggio piu flessibile. La loro
y A\ creis . 3 . .. .. .
. -ﬂ}/ versatilita permette agli chef di soddisfare le crescenti esigenze di inclusione

alimentare. _ RisSO
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IL CAMBIO DEL PACKAGING




RESH
LOOK.

SAME TRUSTED
QUALITY

IL PACKAGING RISSO SI RINNOVA!

Piu chiaro, riconoscibile e professionale, senza cambiare cio che conta: la qualita che ami.

Scoprila nostra gamma con un nuovo design fresco e moderno. Abbiamo aggiornato il nostro packaging
per renderlo piu facile da riconoscere, da utilizzare e da amare. La qualita e le ricette non sono state
modificate. Dagli oli & grassi per friggere alle margarine e alle salse: 'intera gamma assume un aspetto
fresco che riflette i valori Risso. Tutto piu chiaro, riconoscibile e sempre professionale.




PACKAGING CHANGE

Old vs new packaging
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PERCHE CAMBIARE ?

PER AIUTARE TE EI TUOI CLIENTI A LAVORARE E AVENDERE IN MODO PIU’ INTELLIGENTE

Per i tuoi clienti, questo significa:

v' Una nuova identita visiva per rafforzare il
riconoscimento del brand e comunicare
meglio i requisiti chiave dei prodotti per
gli operatori.

v Navigazione piu chiara attraverso Uintera
gamma di prodotti, basata sul processo
decisionale dell’operatore.

v’ Facilita d’'uso migliorata per la cucina
professionale.

Per te come distributore, questo significa:

v' Maggiore facilita nel differenziare i prodotti
per entrare con successo in un segmento di
clienti orientato a qualita e valore.

v' Impatto piu forte a scaffale.

v' Comunicazione piu efficace con i clienti
horeca.

v" Aumento della fidelizzazione grazie a un

brand moderno e professionale che rafforza
la fiducia.

RiSSO




COSA RIMANE INVARIATO? E K N

GLI STESSI

GRANDI PRODOTTI
. CON UN VOLTO COMPLETAMENTE
NUOVO
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v/ Stesse ricette, composizioni e formati affidabili

v’ Stesse prestazioni professionali

v' Ampia gamma di prodotti: oli, grassi, margarine, salse e creme vegetali
v’ Stessi codici EAN e numeri articolo




QUANDO CAMBIERA’ IL PACKAGING? W
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SAUCES

THE SPECIALTIES

SAUCES

THE CLASSICS
||
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Pleasant & feisty 'Hamburger Sauce’ with capers
and gherkins An easy delight to add to a variety
of snacks

TARTARE _RisSO

A fresh sauce seasoned with chervil, cetery & ,f"
onion. Very easy to personalize if you desire to

give it that extra personal touch,

Hot sauce made with tomatoes, paprika and

red peppers. |deal with snacks, chicken and

red meat

MAYONESA
SUPERIOR

25%
DECO SPRAY FAT

taste in any dish: unlike er, this
highly tolerant semi-liquid composition
avoids burning, allows fo

control and results i
* Straightforward to use asty o

* Proper balance of sweetness
and freshness

make use of every drop

over-dosing and as you'll not

you'll save time in the kitchen clean-up.
* High stability

* Bright and transparent oil

for easy follow-up of food

coloring

* Buttery Ravor without risk of
burning

* Maximum temperature
control through intuitive
temperature indication

ART. PRODUCT PACKAGING
* Easy-to-handle packaging to

A o CHEF @ =)
allow Faster and more efficient i gssentiar 0 &2 inabox

i * Avoid tt 3
rkflow and stockkeeping voids spattering

reducing cleaning time
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Siamo a
disposizione per
qualsiasi domanda

Contatta il tuo
referente commerciale
di zona per ulteriori
chiarimenti
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